
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

MENUS DU  29 MARS  AU 2 AVRIL 2021 

Lundi 29 mars Mardi 30 mars Mercredi 31 mars Jeudi 1er avril Vendredi 2 avril 

Salade de tomates 

Salade verte 

Macédoine de légumes 

Salade d’endives 

Salade de perles, maïs et 
mimolette 

Salade verte 

Radis et beurre 

Salade mexicaine 

Aiguillettes de poulet 
sauce tajine 

 Saucisse de Toulouse 
Poisson pané  

et ketchup 
Lasagnes  

de saumon 

Semoule bio 
Légumes du jour 

Lentilles bio 
Carottes persillées 

Haricots verts bio 
Blé pilaf 

Salade verte 

Cantal 

Crème dessert praliné 

Kiwi bio 

Fromage blanc 
coulis de fruits rouges 

Mousse au chocolat 

Poire bio 

Vache qui rit bio 

Flan nappé caramel 

Orange bio 

Brie 

Liégeois vanille 

Banane bio 

Légende : BIO  
PRODUIT 

REGIONAL 

POISSON MSC 

PÊCHE DURABLE 

DESSERT CUISINE 

PAR NOS CHEFS 



Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

MENUS DU 5 AU 9  AVRIL 2021 

Lundi 5 avril Mardi 6 avril Mercredi 7 avril Jeudi 8 avril Vendredi 9 avril 

Betteraves bio 
vinaigrette framboise 

Pamplemousse 

Concombre 
sauce fromage blanc 

Salade verte 

 
 
 
 
 

 
Salade verte 

et croutons à l’ail 

Rosette et cornichons 
 
 

 
Truffade 

    et jambon blanc 
 
 

 

Yaourt sucré 

 Tarte aux myrtilles 

Orange bio 

Sauté dinde 
sauce tomate 

Poisson frais 
sauce oseille 

Semoule bio 
Légumes couscous 

Riz bio pilaf 
Courgettes sautées 

Suisse fruité 

Crème dessert vanille 

Pomme bio 
 

Chocolat 

St Nectaire 

Mousse au chocolat 

Poire 

Légende : BIO  
PRODUIT 

REGIONAL 

POISSON MSC 

PÊCHE DURABLE 

DESSERT CUISINE 

PAR NOS CHEFS 

Randonnée 
en Auvergne 


